





NUTZLICHES ZUBEHOR

Cocktail-Shaker — Mixbecher zum Vermischen
fliissiger Zutaten, die unterschiedliche Konsistenzen
besitzen, sowie zum Mischen mit Eis. Wer keinen hat,
kann iibrigens auch ein Schraubglas verwenden.
Barsieb (Strainer) —zum Abseihen ungewollter Reste
nach dem Mixen (z. B. Eiswiirfel oder Friichte).
Messbecher (Jigger) — zum Abmessen von
Fliissigkeiten.

Stofel — zum Zerstoflen/ Zerkleinern von Zutaten, z. B.
Friichten, Gewlirzen, Krautern.

Zitruspresse — zur Herstellung von frisch gepresstem
Limetten- und Zitronensaft.

Eiswiirfel — ideal zum Kiihlen und Strecken des
Getrénks.

Glaser - Empfehlenswert sind klassische Cocktail-
glaser mit dickem, schwerem Boden (sog. Tumbler),
sowie hohere Glaser mit mehr Fassungsvolumen fiir
Longdrinks (auch Highball-Gldser genannt).
Trinkhalme - Besonders schon und nachhaltig sind
wiederverwendbare Halme, z. B. aus Glas oder
Edelstahl.
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ZUTATEN FUR 6 BIS 8 PERSONEN

1Mango | 2 Kiwis | 1/2 Cantaloupe-Melone | 1kleine
Ananas | 200 ml Mangosirup | 500 ml weifSer Tee |
750 ml Valensina Munterer Morgen (aus dem
Kiihlregal) | 250 ml Mineralwasser | Zitronenmelisse

oder Pfefferminzblattchen

ZUBEREITUNG

Friichte waschen, schélen bzw. putzen. Mango vom Stein
schneiden und wiirfeln. Kiwis ldngs halbieren und in
Scheiben schneiden. Melone wiirfeln oder mit einem

Kugelausstecher in Form bringen. Ananas wiirfeln.

Mangosirup und weiflen Tee mischen. Mit Valensina
Munterer Morgen aufgieflen. Friichte zugeben und bis

zum Verzehr kithlen.

Zum Servieren mit Mineralwasser aufgieffen und mit

Zitronenmelisse oder Pfefferminze anrichten.




ZUTATEN FUR 6 PERSONEN

20 g Ingwer | 90 ml Limettensaft | 120 g brauner Zucker |
2 Apfel | 500 ml Valensina Milder Apfel | 300 ml
Melissentee (alternativ schmeckt auch Roibuschtee) |
300 ml Ginger Beer (alternativ Ginger Ale) |

2 kleine Rosmarinzweige

ZUBEREITUNG

l Ingwer schélen, in diinne Scheiben schneiden. Mit 50 ml
Limettensaft, Zucker und 150 ml Wasser ca. 20 Minuten

zugedeckt kdcheln, dann den Sirup abkiihlen lassen.

Z. Apfel waschen, das Kerngehduse mit einem Ausstecher
entfernen. Sechs feine Apfelscheiben herunterschneiden.

Den Rest fein wiirfeln.

3. Apfelsaft, Melissentee, 40 ml Limettensaft und 2-3 EL
Ingwersirup verriithren und gut abkiihlen lassen. Dann mit
Apfelwiirfeln auf Gléser verteilen und mit je 50 ml Ginger
Beer aufgieflen. Mit einer Apfelscheibe und etwas

Rosmarin anrichten.



ZUTATEN FUR 6 8IS 8 PERSONEN

500 ml Valensina Schwungvoller Morgen (aus dem
Kiihlregal) | 550 g Zucker | 1kleiner Rosmarinzweig |

250 ml Verjus oder milder weifder Balsamico-Essig

ZUBEREITUNG

l Saft, Zucker und Rosmarin aufkochen. Essig zugeben und
alles so lange kdcheln lassen, bis die Fliissigkeit
eingedickt ist und eine sirupartige Konsistenz entsteht.
Rosmarin herausnehmen, den Sirup in Flaschen fiillen

und abkiihlen lassen.

Z. 2-3 EL Sirup mit reichlich Crushed Ice und Mineralwasser
in Glaser geben. Nach Belieben mit einer halben oder

viertel Scheibe Pink Grapefruit anrichten.




